
Undogmatisch, weltoffen, verantwort-
ungsvoll entsteht eine Produkt
fokussierte Küche, welche mit neuen
und auch ganz alten Kochtechniken
höchsten Genuss anstrebt.
Perfekte Auswahl der Komponenten
verleiht ihnen mit einer klaren,
verständlichen Sprache ein eindrucks-
volles Geschmacksbild, das lange in
Erinnerung bleibt.

täglich wechselndes 
4 – Gang Wahlmenü

mit Produkten direkt aus der 
Region und aus nachhaltigen 

Erzeugnissen

EUR 59,50 

NACHHALTIG. GANZHEITLICH. BEGEISTERND.



Vorspeisen

Chili-Kokos Suppe
Gebratene Garnele I Gomasio 9,9

Pfifferlingcremesuppe
Gebratener Bacon 8,8

Bunter Salat 
Frisch, knackig und täglich anders: 
Balsamicovinaigrette 8,1

Hauptspeisen

Rostbraten vom Hohenloher Weiderind
reduzierter Bratensaft I Zwiebeln I gebräunter Serviettenknödel 34,4

Wiener Schnitzel vom Kalb 
Pommes frites 30,6

Filet vom Hohenloher Schwein
Pfeffersauce I Rosmarinkartoffeln 26,5

Filet von der Lachsforelle
auf der Haut gebraten 
Tomatensugo I Kartoffeln 28,6

Hausgemachte Gnocchi
frische Pfifferlinge I Walnüsse 21,7

Dessert
Eierlikör-Mascarpone-Eis
8,8

Hausgemachtes Parfait 
Bitte erfragen Sie die Sorte bei unseren Mitarbeiter: innen 
8,8

Stand Januar 2024 
Tagesaktuelle Änderungen möglich
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